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SPISERI & TAKEAWAY 

CHOLON 
VINGAARDSTRÆDE 

 

 
SELSKABSMENUER 

 

 
DEN LETTE 

(FÅS KUN TIL FROKOST) 
VÆLG ÉN OG SAMME FORRET & ÉN OG SAMME HOVEDRET TIL ALLE 

250 
 

DEN KOMPLETTE 
VÆLG 4 FORRETTER, SOM SERVERES “FAMILY STYLE”  

& ÉN OG SAMME HOVEDRET TIL ALLE 

350 
 

TASTING MENU 
KØKKENCHEFEN BLANDER 8 SMÅRETTER, GÆSTEN BLANDER 
SIG UDEN OM OG NYDER SERVERINGEN “FAMILY STYLE” 

450 
 
 

DRIKKEPAKKE 
VELKOMSTBOBLER 

2 GLAS HUSETS VIN 

250 
 
 

BØRNEPAKKE U/12 ÅR 
VELKOMSTDRINK 

BOLLER I KARRY MED JASMINRIS 
2 SODAVAND 

 
250 
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FORRETTER 
 

SPRØDSTEGTE RULLER MED KYLLING & GRØNT 

SPRØDSTEGTE RULLER MED MUNGBØNNER & TARO (V) 

DAMPEDE WONTONS MED SVINEKØD & REJER 

KØDBOLLER MED KYLLING I HOISIN SAUCE 

GRILLEDE TIGERREJER MED SWEET CHILI SAUCE 

SASHIMI LAKS MED PUFFEDE GRØNNE RIS & SESAM 

TOFU I HOISINSAUCE (V) 

TATAR LAVET PÅ SOLTØRREDE TOMATER MED KORIANDER PASTE (V) 

STEGTE BLOMKÅL MED PEANUT-DRESSING (V) 

MELONSALAT VENDT I SOJASAUCE (V) 
 
 

HOVEDRETTER 
 

OKSEKØDSRAGOUT PÅ ANIS & KANEL MED JASMINRIS 

KARAMELLISERET KYLLINGEOVERLÅR MED JASMINRIS 

RISNUDELSALAT MED BBQ GRIS I 5-SPICES MED SYLT & URTER 

CITRONGRÆSMARINERET OKSESALAT MED URTER & JASMINRIS 

VAGTEL I FIVE-SPICE MED RISFRITTER 

LYNSTEGTE GRØNTSAGER I KARRY MED JASMINRIS (V) 

TOFU SALAT MED RATATOUILLE & JASMINRIS (V) 
 
 

DESSERT (TILKØB) 
 

BANANRULLER MED VANILJEIS 
70 
 

AFFOGATO 
55 
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SPISERI & TAKEAWAY 

CHOLON 
VINGAARDSTRÆDE 

 
HELAFTENSARRANGEMENT 

 
VELKOMST 

1 GLAS CREMANT & NØDDER 
 

TASTINGSMENU 
KØKKENCHEFEN BLANDER 8 SMÅRETTER, GÆSTEN BLANDER 
SIG UDEN OM OG NYDER SERVERINGEN “FAMILY STYLE” 

 
HUSETS VINE 

UNDER MIDDAGEN SERVERES HUSETS VINE (ELLER ØL) 
VAND M/U BRUS AD LIBITUM 

 
DESSERT 
AFFOGATO 

 
 

FRI BAR  
2 2 . 0 0 - 2 4 . 0 0  

 
(SKAL TILKØBES AF HELE SELSKABET PÅ FORHÅND) 

 
H u s e t s  v i n e  

F a d ø l  
S o d a v a n d  

L o n g  d r i n k s  
 

250 

18.00-22.00 
850,-/PER PERSON 

 
M I N I M U M  2 0 / M A X  4 0  G Æ S T E R  I  P R I V A T  L O K A L E  
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RECEPTIONSMENUER 
 
 

RECEPTIONSMENU 1 
(FÅS KUN TIL FROKOST) 

 

2 STK. KØDBOLLER AF KYLLING 

2 STK. SPRØDSTEGTE FORÅRSRULLER AF KYLLING 

2 STK. LAKSETATAR PÅ HJERTESALAT 

175 

 
 

RECEPTIONSMENU 2 
 

2 STK. KØDBOLLER AF KYLLING 

2 STK. SPRØDSTEGTE FORÅRSRULLER AF KYLLING 

2 STK. STEGTE WONTONS AF GRIS OG KOLDVANDSREJER 

2 STK. TATAR PÅ SOLTØRREDE TOMATER MED KORIANDER-PASTE 

2 STK. FRISKE FORÅRSRULLER MED CITRONGRÆS-MARINERET OKSEKØD 

275 
 
 

ØNSKER I AT AFHOLDE RECEPTION I VORES SELSKABSLOKALE 
 
 
 
 

R E C E P T I O N S M E N U  1  
3  T I M E R  

I N K L .  V E L K O M S T B O B L E R  O G  H U S E T S  V I N E ,  F A D Ø L  &  S O D A V A N D  

375 
 

R E C E P T I O N S M E N U  2  
3  T I M E R  

I N K L .  V E L K O M S T B O B L E R  O G  H U S E T S  V I N E ,  F A D Ø L  &  S O D A V A N D  

475 
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MØDEPAKKE 
 

(10-16) 
  
 

 
KAFFE/THE 

VAND MED OG UDEN BRUS 
CROISSANT 
FROKOST 

(’DEN LETTE’- jf. side 1) 
SODAVAND 

 
550 
 
 

Vores selskabslokale kan også lejes til dagsmøder. 
Minimum 10 personer/Eller minimumspris 5500 kr. 

  
 

Ekstra timer i lokalet 
1000 kr pr time 

 
Roll up lærred & projekter kan lejes for  

500 kr pr dag 
 

Betingelser 
Jf. Gældende betingelser for selskaber side 6 
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SELSKABSBETINGELSER 
 

Selskaber på 10 personer eller mere skal forudbestille samme menu til 
hele selskabet. Endelig og bindende antal gæster samt menuvalg, vinvalg 

mv. skal oplyses via email senest 4 dage før ankomst. Herefter 
afregnes der fuld menupris for det antal gæster I har oplyst os om 4 
dage før. Dette gælder både ved annullering, reducering i antal gæster 
og/eller no-show. Vi beder venligst vores gæster om at overholde det 

aftalte ankomsttidspunk 
 

BETALING 
 

Selskaber skal betale samlet 
Med mindre andet er aftalt på forhånd betales der med kort på dagen. Vi 
modtager langt de fleste typer kreditkort. Alle firmakort, samt private 

betalingskort udstedt uden for EU/EØS, bliver pålagt et gebyr af 
kortudstederen. For American Express gælder, at alle transaktioner 

bliver pålagt et gebyr.  
 

Vi kan fakturere ved forudgående skriftlig aftale herom. 
Faktureringsgebyr udgør 100,- og betalingsbetingelser er 8 dage netto 

kontant 
 

ANNULLERING 
 

Et selskab på 10 personer eller derover kan frit annullere 
skriftligt på email: cholon@cholon.dk indtil 14 dage før ankomst. 
Herefter koster det 25% af menu prisen per person at annullere. 

Dog minimum 100 kr per person 
 

PRIVATE DINING 
 

Vores selskabslokale kan bookes søndag-torsdag I tidsrummet 12-16 eller 
kl 18-21. Ved færre end 20 gæster betales der lokaleleje på kr.2500. 
Fredag & lørdag kan lokalet kun bookes privat frem til kl. 21.00, 

hvorefter at baren åbnes for alle.  
Alternativt kan helaftensarrangement bookes (jf. s. 3) 

 
ALLERGIER 

 
Vi tager naturligvis hensyn til vegetarer, gængse allergier o.lign. blot 

vi er informeret herom på forhånd. Der er dog altid en risiko for 
krydskontaminering og CHOLON påtager sig intet ansvar for eventuelle 
allergiske reaktioner forårsaget af mad, som er spist på restauranten. 

 
I det asiatiske køkken benytter vi bl.a. hvidløg, chili, soya & peanuts 
i vores saucer, hvorfor vi ikke kan imødekomme allergier overfor disse 

ingredienser. Soya indeholder gluten. 

	


